
Z a r e z e r w u j  d o  1 7 . 1 0 . 2 0 2 4 r .  

z  1 0 %  r a b a t e m



P R Z Y S T A W K A  D O  W Y B O R U

( d o  w y b o r u  j e d n a )

Carpaccio z marynowanych buraków z wędzonym tofu i sałatką z rukoli

Łosoś marynowany w cytrynie i zielonym pieprzu 

Pierś z kaczki z sosem żurawinowym podana z sałatką ze świeżych ziół

Z U P A  D O  W Y B O R U

( d o  w y b o r u  j e d n a )

Barszcz czerwony z uszkami

Zupa grzybowa z lanymi kluskami

D A N I E  G Ł Ó W N E  D O  W Y B O R U

( d o  w y b o r u  j e d n o )

Filet z sandacza z sosem béarnaise podany z karmelizowanymi warzywami 

i purée ziemniaczanym

Smażony filet z karpia z sosem piernikowym podany z pieczonymi warzywami

i ziemniaczano – pietruszkowym purée

Filet z kaczki z sosem żurawinowym podany z czerwoną kapustą 

i domowymi kopytkami

Eskalopki wieprzowe z sosem grzybowym podane z pieczonymi warzywami

i ziemniakami au gratin

( d o  d a n i a  g ł ó w n e g o  s e r w u j e m y  p i e r o g i  

z  k a p u s t ą  i  g r z y b a m i  n a  p a t e r a c h )

D E S E R  D O  W Y B O R U

( d o  w y b o r u  j e d n o )

Makowiec z sosem waniliowym

Korzenny piernik z powidłami

N A P O J E

Kawa, herbata, woda mineralna z cytryną, kompot z suszu

C e n a  o d  O s o b y  1 6 9  P L N

B U F E T  Z I M N Y

( u z u p e ł n i e n i e  c z ę ś c i  s e r w o w a n e j )

Pstrąg w galarecie

Terrina z łososia ze szpinakiem

Ryba w sosie greckim

Mięsa pieczone z sosami (schab ze śliwką, karkówka, rolada z boczku)

Rolada z kaczki z bakaliami

Sałatka jarzynowa

Sałatka z marynowaną gruszką, serem pleśniowym i sosem balsamico 

Pieczywo, masło

C e n a  o d  O s o b y  7 9  P L N

A L K O H O L E

Nos Racines Sauvignon Blanc 0,75L/ 89 PLN

Nos Racines Merlot 0,75L/ 89 PLN

Grzane wino z pomarańczą 250ml / 26 PLN



B U F E T  Z I M N Y

❖ Śledź w dwóch smakach

❖ Wędzony pstrąg z sosem koperkowym

❖ Mięsa pieczone z sosami

❖ Pasztet staropolski z sosem cumberland

❖ Sałatka jarzynowa

❖ Sałatka z tofu i warzywami z ziołowym pesto 

❖ Marynaty, pieczywo, masło

B U F E T  G O R Ą C Y

❖ Zupa grzybowa z kluskami

❖ Barszcz czerwony z pasztecikiem

❖ Pierogi z kapustą i grzybami

❖ Sandacz w sosie grzybowym

❖ Karkówka w sosie śliwkowym

❖ Buraczki zasmażane

❖ Bigos wigilijny

❖ Kluski śląskie

❖ Ziemniaki au gratin

B U F E T  D E S E R O W Y

❖ Makowiec

❖ Piernik z powidłami

❖ Jabłecznik

N A P O J E

❖ Kawa, herbata, woda mineralna z cytryną, kompot z suszu

C e n a  o d  O s o b y  1 9 9  P L N

*Ceny zawierają podatek VAT.
Kolacje wigilijne w formie bufetu przeznaczone są dla rezerwacji powyżej 25 osób.

KONTAKT

Aleksandra Drabska

Tel. +48 577 957 788

E-mail: biznes@hotelaqua.pl

HOTEL AQUA SOPOT

Zamkowa Góra 35, 81-713 Gdynia

Tel. +48 58 522 44 00

Mail: recepcja@hotelaqua.pl
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