
P R Z YJ Ę C I E  KO M U N I J N E
W  

H O T E L U  A Q U A  S O P O T



PROPOZYCJA I

PRZYSTAWKA

Terrina  z kurczaka z pistacjami podana 

z  sałatką  ze  świeżych ziół 

ZUPA  

Rosół z kaczki z domowym makaronem

DANIE GŁÓWNE 

Polędwiczka wieprzowa sous  vide z sosem demi  -  glace 

podana z młodą marchewką i pur ée ziemniaczanym

DESER

Beza z kremem waniliowym i sezonowymi owocami

NAPOJE

Kawa, herbata

woda mineralna z cytryną

Cena od Osoby 169 PLN

PROPOZYCJA II

PRZYSTAWKA 

Łosoś gravlax  z  musem chrzanowym

ZUPA  

Krem z białych warzyw z oliwą truflową

DANIE GŁÓWNE 

Pierś z kaczki  z  sosem  porto  podana z karmelizowanymi 

burakami i ziemniakami au gratin  

DESER

Mus z białej czekolady z musem mango

NAPOJE

Kawa, herbata

woda mineralna z cytryną

Cena od Osoby 179 PLN

M E N U  D L A  D O R O S Ł Y C H



PROPOZYCJA III

PRZYSTAWKA  

Carpaccio z pieczonego buraka z kozim serem, 

orzechami włoskimi i balsamico

ZUPA  

Krem z pomidorów z bazylią i grzankami

DANIE GŁÓWNE 

Pierś z kurczaka z sosem kurkowym

podana z fasolką szparagową z migdałami

i pietruszkowym purée

DESER

Szarlotka z lodem waniliowym

NAPOJE

Kawa, herbata

woda mineralna z cytryną

Cena od Osoby 159 PLN

PROPOZYCJA IV

PRZYSTAWKA  

Tatar z łososia z  piklowanym  ogórkiem,  czerwoną  cebulą

i chipsem z pieczywa

ZUPA  

Consommé  drobiowe z mini pierożkami

DANIE GŁÓWNE 

Poliki wołowe w sosie winnym podane z pieczonymi

w arzywami korzeniowymi i selerowym  purée

DESER

Fondant  czekoladowy z sosem malinowym

NAPOJE

Kawa, herbata

woda mineralna z cytryną

Cena od Osoby 189 PLN

M E N U  D L A  D O R O S Ł Y C H



PROPOZYCJA IV

ZUPA

Rosół drobiowy z domowym makaronem i warzywami

DANIE GŁÓWNE NA PATERACH

Kotlet de volaille

Udo z gęs i z sosem żurawinowym

Łosoś w sosie maślanym

DODATKI NA PATERACH

Gotowane warzywa / Zasmażane buraczki

Surówka Coleslaw  / Surówka z marchewki

Gotowane ziemniaki z koperkiem 

Pieczone ziemniaki z rozmarynem

DESER

Lody z bitą śmietaną i owocami

NAPOJE

Kawa, herbata

woda mineralna z cytryną

Cena od Osoby 279 PLN

MENU DLA DZIECI

ZUPA  DO WYBORU

Rosół drobiowy z makaronem

lub

Krem z pomidorów ze śmietaną

lub

Krem z białych warzyw z grzankami

DANIE GŁÓWNE DO WYBORU

Kotlet de volaille  z surówką z marchewki i frytkami z ketchupem

lub

Filet z pstrąga podany z fasolką szparagową i ziemniaczanym 

purée

lub

Gotowane pulpeciki w sosie pomidorowym podany

z gotowanymi warzywami i ryżem

DESER DO WYBORU

Panna cotta z sosem owocowym

lub

Lody z bitą śmietaną i owocami sezonowymi

Cena od Osoby 8 9  PLN



ZAKĄSKI ZIMNE NA PATERACH

(uzupełnienie części serwowanej)

Wędzony pstrąg z sosem koperkowym

Terrina  z łososia ze szpinakiem

Śledź w dwóch smakach

Marynowany łosoś w zielonym pieprzu

Mięsa pieczone z sosami (schab ze śliwką, karkówka, rolada z 

boczku)

Rolada z kaczki z bakaliami

Pasztet domowy z sosem żurawinowym

Terrina  z kurczaka z orzechami

Sery i wędliny dojrzewające

Sałatka z suszonymi pomidorami, kozim serem i dressingiem 

figowym

Sałatka z marynowaną gruszką, serem pleśniowym i sosem 

balsamico

Sałatka Cezar z kurczakiem i parmezanem

Roladka z tortilli z serem mozzarella i marynową  papryką

Faszerowana cukinia warzywnym rattatouile

  

Wybór 4 pozycji 59 PLN / osoba

Wybór 6 pozycji 72 PLN / osoba
Pieczywo, marynaty i masło w cenie

DANIA GORĄCE

Boeuf  Strogonov  z grzanką    30 PLN / osoba

Staropolski żurek z jajkiem    28 PLN / osoba

Barszcz czerwony z krokietem   26 PLN / osoba

DANIE GORĄCE 

DLA DZIECI

Naleśniki z twarożkiem

i owocami    24 PLN / osoba

Mini burger  

z piklami    28 PLN / osoba

NAPOJE I ALKOHOLE

Soki owocowe    16 PLN / 1L

Napoje gazowane      25  PLN / 1L

Pakiet napoi bezalkoholowych    39 PLN / osoba

(soki owocowe, napoje gazowane)

Wino domowe białe / czerwone    99 PLN / 0,75L

Filetowane owoce sezonowe    25 PLN / osoba

D O D AT KO W O  P O L E C A M Y  
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