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PRZYSTAWKA (do wyboru jedna)

❖ Carpaccio z buraka z wędzonym tofu  i dressingiem balsamicznym

❖ Terrina  z łososia ze szpinakiem i sosem jogurtowo -koperkowym

❖ Pierś z kaczki z sosem żurawinowym podana z sałatką ze świeżych 

ziół

ZUPA (do wyboru jedna)

❖ Barszcz czerwony z uszkami

❖ Zupa grzybowa z lanymi kluskami

DANIE GŁÓWNE (do wyboru jedno)

❖ Filet z sandacza z sosem béarnaise  podany z warzywami julienne  

     i ziemniakami au gratin

❖ Smażony filet z karpia z sosem piernikowym podany z pieczonymi 

warzywami i ziemniaczano –pietruszkowym purée

❖ Filet z kaczki z sosem żurawinowym podany z czerwoną kapustą i 

domowymi kopytkami

❖ Eskalopki wieprzowe z sosem porto podane z karmelizowanymi 

buraczkami i ziemniakami confit

DO DANIA GŁÓWNEGO SERWUJEMY PIEROGI Z 

KAPUSTĄ I GRZYBAMI  NA PATERACH

DESER (do wyboru jeden)

❖ Sernik makowy z musem śliwkowym

❖ Mus czekoladowy z wiśniami

NAPOJE:

❖ Kawa, herbata, woda mineralna z cytryną, kompot z suszu

CENA  179 ZŁ OD OSOBY

BUFET ZIMNY                                    

(UZUPEŁNIENIE CZĘŚCI SERWOWANEJ)

❖ Pstrąg w galarecie

❖ Ryba w sosie greckim

❖ Mięsa pieczone z sosami (schab ze śliwką, karkówka, rolada z 

boczku)

❖ Rolada z kaczki z bakaliami

❖ Sałatka jarzynowa

❖ Sałatka z marynowaną gruszką, serem pleśniowym i sosem 

balsamicznym

❖ Marynaty

❖ Świeże pieczywo, masło
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  ALKOHOLE:

❖ N os Racines  Sauvignon  Blanc 0,75L / 99 ZŁ

❖ N os Racines  Merlot  0,75L / 99 Z Ł

❖ Grzane wino z pomarańczą 250ml / 26 Z Ł

KOLACJA WIGILIJNA SERWOWANA  



BUFET ZIMNY

❖ Śledź w trzech smakach

❖ Wędzony pstrąg z sosem koperkowym

❖ Mięsa pieczone z sosami

❖ Pasztet z kaczki z sosem cumberland

❖ Rolada z kurczaka z warzywami

❖ Sałatka jarzynowa

❖ Sałatka z tofu  i warzywami z ziołowym pesto

❖ Marynaty, pieczywo, masło

BUFET GORĄCY

❖ Zupa grzybowa z kluskami

❖ Barszcz czerwony z pasztecikiem

❖ Pierogi z kapustą i grzybami

❖ Sandacz z warzywami

❖ Eskalopki wieprzowe w sosie grzybowym

❖ Buraczki zasmażane

❖ Modra kapusta ze śliwkami

❖ Kluski śląskie

❖ Opiekane ziemniaki z rozmarynem

BUFET DESEROWY

❖ Makowiec

❖ Piernik z powidłami

❖ Sernik

NAPOJE :

❖ Kawa, herbata, woda mineralna z cytryną, kompot z suszu
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OPEN BAR (DO 4H)

PROPOZYCJA I

❖ Wino domowe oraz Piwo butelkowe

❖ Soki owocowe ( jabłko, pomarańcz)

❖ Pepsi, 7 up , Mirinda , Schweppes
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PROPOZYCJA II

❖ Wódka Wyborowa, Piwo butelkowe, Wino domowe 

❖ Soki owocowe ( jabłko, pomarańcz)

❖ Pepsi, 7 up , Mirinda , Schweppes
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KOLACJA WIGILIJNA BUFETOWA  



KONTAKT

Aleksandra Drabska  

T.  +48 577 957 788  

E: biznes@hotelaqua.pl  

HOTEL AQUA SOPOT

ul. Zamkowa Góra 35

81-713 Sopot

T. +48 58 522 44 00

E: info@ hotelaqua.pl

hotelaqua .pl
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